Cocktail Rose Bonbon a 15 €

Poire d'Olivet/sirop de safran du Géatinais/rose/Crémant De Loire

ROI'ARTHUR

Servi en 6 plats pour I'ensemble de la table, Menu Non dévoilé

2 entrées — poisson — viande — fromage - dessert

98 €

AUTOUR DE LA ROSE

Entrée, Plat, Dessert

PAPILLON DE MELON ET FOIE GRAS DE CANARD
Mariné a I'huile de Colza noité, vinaigre a la rose
THON FACON TATAKI/ROSE DE POMME PINK LADY, SAUMON FUME PAR NOS SOINS

Gastrique d’agrumes a la rose, beurre citronné

FILET DE BAR MARINE AU SAFRAN DU GATINAIS, Coulis de légumes vert/Confit de rose
TOURNEDOS DE PINTADE AU CCEUR DE LANGOUSTINES, Fruit poché au vin de Touraine

Gingembre au miel du Géatinais, Pommes de terre sautées/légumes du Jardinier
PLATEAU DU MAITRE FROMAGER ‘sup. 11 €’

DOUCEUR DE FRAISES /FRAMBOISES AUTOUR DE LA ROSE
Créme & la vanille/glace Menthe/cappuccino a la pistache
MILLEFEUILLE PRALINE/CHOCOLAT BLANC

Coulis caramel a la fleur de sel/ glace chéataigne

58 € i 7

FLEUR DE LYS 40 €

A choisir sur la carte

Entrée + plat + dessert/ Hors dimanche et jours fériés





